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~-Wir feben Backen!

- BACKTRAD\T\ON SEIT 1948

Die Bickerei Hoppmann ist ein waschechtes Familienunternehmen. Kurz nach dem Krieg von
Karl und Tini Hoppmann in Remels/Ostfriesland gegriindet, gaben sie den Menschen in
unserer Region das, was sie zu dieser Zeit mit am meisten bendtigten: Brot. Mit Leidenschatft,
Kundenservice und Liebe zum Bickerhandwerk trieben sie — und spiter auch Sohn Bernhard
Hoppmann — die Entwicklung unseres Unternehmens weiter voran.

Heute sind wir zu einer Grofle von 26 Filialen und 9 mobilen Verkaufsfahrzeugen herange-
wachsen. Zur Hoppmann-Familie gehoren um die 400 Mitarbeiter, darunter rund 50 Auszu-
bildende in verschiedenen Berufen. Fiir diese nachhaltig positive Entwicklung sind vor allem
zwei Faktoren verantwortlich: eine konsequent hohe Qualitit unserer Produkte sowie unser An-
spruch, den Menschen stets im Mittelpunkt unseres Handelns zu sehen — ganz gleich ob Kunde
oder Mitarbeiter.
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Eine gute Ausbildung ist wichtig — fiir uns als Unternehmen, um un-
seren Nachwuchs an Fachkriften zu sichern, und fiir dich, damit
du ein gesundes Fundament fiir deine berufliche Zukunft legen
kannst. Wir wissen aber auch: Der erste Schritt ins Berufsleben
ist meistens ein Schritt ins Ungewisse — ,,Was wird mich erwarten?*
»Wie werden die Kollegen zu mir sein? ,Was bedeutet es eigentlich,
richtig zu arbeiten? — Fragen, mit denen sich jeder Berufseinsteiger
konfrontiert sieht.

Um dir den Einstieg so leicht wie moglich zu machen, bieten
wir dir jede Menge Moglichkeiten. Schliefflich soll eine Ausbil-
dung Spaf$ machen. Neben einem modern ausgestatteten Arbeits-
platz und einer familiiren, teamorientierten Arbeitsatmosphire
bekommst du bei uns von Anfang an eine intensive, personliche
Betreuung. Du arbeitest eng mit Kollegen und anderen Auszu-
bildenden zusammen und kannst von ihrem Wissen profitieren.

Schnell wirst du merken, dass du deine Aufgaben ganz selbststindig
und eigenverantwortlich ausfiihren kannst — ein tolles Gefiihl!

—— j4{ostrewa —

Kaffeemaschinen

Erich Kostrewa

Ganis bremer Werksvertretung
Am Emsdeich 35, 26789 Leer
Tel. 04 91 - 6 25 06 - Fax 9 60 46 35
www.erich-kostrewa.de - Erichkostrewa@t-online.de
Mobil: 0171-7 23 90 06




FURKREATNE FRUHAUF
AUSBILDUNG ALS BACKER/-IN

Duftendes Brot und frische Brotchen — als Bicker/in zauberst du den
Menschen das erste Licheln des Tages auf ihr Gesicht. Was du brauchst?
Leidenschaft fiir's Backen, Hinde, die zupacken konnen und Spafl an
der Entwicklung neuer Produkte. Denn es werden immer mal neue
Rezepturen ausprobiert oder andere Getreidesorten entdeckt, um den
Kunden immer wieder Neues anbieten zu kénnen. Und klar: Frithauf-
steher solltest du schon sein. Aber denk dran: Den Nachmittag hast
du dann ganz fiir dich!

Als Konditor/in backst du pure Freude. Das ist nicht nur spannend,
sondern auch eine kreative Herausforderung. Das Konditorhandwerk
hat viel mit dem Bickerhandwerk gemein — auch was die Arbeitszeiten
betrifft. Allerdings muss das Gebick nicht nur hervorragend schme-
cken, es muss auch einladend aussehen. Neben einem Sinn fiir optimal
abgestimmte Zutaten brauchst du also ein gutes Auge und auch Hind-
chen fiir schéne Verzierungen. Und wenn du am Ende siehst, was du
Schénes geschaffen hast, ist das ein ganz besonderes Gefiihl.

JEDEN

AUSBILDUNG Bécker/-in und Konditor/-in
AUSBILDUNGSZEIT 3 Jahre

INHALTE betriebliche Ausbildung, Berufsschule und i
MOGLICHKEITEN

ZUR WEITERBILDUNG Béackermeister/-in, Betriebsleiter/-in, Fachle

Technische/r Betriebsberater/-in, Brotpriife

ZWEITER BILDUNGSWEG  Lebensmittelingenieur/-in

TAG EINE SUSSE TAT:

AUSBILDUNG ALS KONDITOR/ -IN

* Kilte-Klima
Service
EILERS Gmh!l

24 - Std. - Service 04403 - 4170

Kalte-Klima-Service Eilers GmbH

Remkem

Elektrotechnik - Kundendienst

Elektroinstallation
Hausgerite
Materialverkauf

Photovoltaik

Kithlanlagen Birkenweg 13
Schockfroster 26260 Bad Zwischenahn
Wirmeriickgewinnung  Tel: 04403 - 4170
Garunterbrecher Fox: 04403 - 5770
Klimaanlagen Email: info@kaelteeilers.de
Kiihimobel Homepage: www.kaelteeilers.de

Sat -Anlagen
Zentralstaubsauger
50 Uplengen - Selverde 50
Jalhre Tel (04956) 1427 Jahre
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berbetriebliche Ausbildung

hrer/-in an einer Backerfachschule,
r/-in

UNSER GESICHT IN DER FlL\A!..E: :
AUSBILDUNG ALS BACK

Als Bickerei-Fachverkiufer/-in tbetrnimmst du die wichtigste Funk-
tion in unseren Filialen. Du bedienst ziigig, beritst kompetent und
bleibst in jeder Situation freundlich und gelassen. Unsere Kompetenz
im Verkauf liegt nicht nur im professionellen Kundenservice, sondern
auch im fundierten Wissen tiber unsere Produkte — bis hin zur Ernih-
rungsberatung. Darauf bereiten wir dich von Anfang an intensiv vor
und haben immer ein offenes Ohr, wenn du Fragen hast. Klar, dass
du von Haus aus Spafl am Umgang mit Menschen hast und individuell
auf jeden Kunden eingehen kannst — das ist die hohe Kunst des Ver-
kaufens. Und wenn du einen Kunden gut beraten hast und er zu-
frieden die Filiale verlisst, gibt er dir auch immer etwas zuriick.

([
AUSBILDUNG Fachverk&ufer/-in im Lebensmittelhandwerk: Schwerpunkt Béckerei
AUSBILDUNGSZEIT 3 Jahre
INHALTE betriebliche Ausbildung, Berufsschule und {iberbetriebliche Ausbildung
MOGLICHKEITEN
ZUR WEITERBILDUNG Filialleiter/-in, Verkaufsleiter/-in, Erndhrungsberater/-in im Béackerhandwerk,

Verkaufstrainer/-in, Fachlehrer/-in

REI-FACHVERKAUFER/IN

FEEN

PRIMUS INTER PARES
DER BESTE UNTER GLEICHEN

schmees Ladenbau
T =

schmees
B Besucl nS\eunsaufFacebook...‘

Kassensysteme
WEDEMANN GMBH MULTI DATA
V4

»...damit lhre
Kasse stimmt!«

Kassensysteme

mit Videoiiberwachung Bage
fiir Gastronomie und Handel

Felix-Wankel-StraRe 14 - 26125 Oldenburg - Fon 04 41-9 36 06-0 - Fax 04 41-9 36 06-17 - www.wedemann.de

—




o
AUSBILDUNG Birokaufmann/-frau
AUSBILDUNGSZEIT 3 Jahre
INHALTE betriebliche Ausbildung, Berufsschule
MOGLICHKEITEN
ZUR WEITERBILDUNG Spezialisierung auf Lohnwesen/Bilanzbuchhaltung, Fachwirt/-in,

staatlich gepriifte/r Betriebswirt/-in

‘Wihrend die Bicker/-innen und Konditor/-innen die Produktion am Laufen halten und
die Verkiufer/-innen unsere Produkte verkaufen, iibernimmst du als Biirokaufmann/-
frau sozusagen die ,Navigation®. Das beutet: du erhiltst einen Uberblick iiber Ein-
nahmen, Ausgaben, Produktionskosten sowie Léhne und Gehilter und vieles mehr.
Sorgfiltiges, eigenverantwortliches Arbeiten im Team und ein souveriner Umgang mit
moderner Biiro- und Kommunikationstechnik ist daher PHicht! Das klingt viel? Ist
es auch. Aber keine Sorge — du wirst griindlich eingearbeitet und hast immer je-
manden an deiner Seite, den du bei Fragen fragen kannst.

Du packst gerne an, magst Ordnung und Struktur und legst Wert darauf, immer den
Uberblick zu behalten? Dann ist Lagerlogistiker/-in ein perfekter Beruf fiir dich! Er
ist besonders vielseitig und umfasst zahlreiche kaufminnische und gewerbliche Auf-
gaben — z.B. Warenannahme, Qualitits- und Quantititskontrolle, Lagerung und
Pflege der Waren, Auftragsvorbereitung sowie die Versandabwicklung. In der Bickerei
Hoppmann erhiltst du eine sehr praxisorientierte Ausbildung, die alle Facetten
dieses vielseitigen Berufes abdeckt.

DU EEALTST DEN UBERBLICK:

! GISTIK
AUSBILDUNG FACHKRAFT FUR LAGERLO »

AUSBILDUNG Fachkraft fir Lagerlogistik

AUSBILDUNGSZEIT 3 Jahre

INHALTE betriebliche Ausbildung, Berufsschule und iiberbetriebliche Ausbildung
MOGLICHKEITEN

ZUR WEITERBILDUNG Logistikmeister/-in, technische/r Betriebswirt/-in,

Fachkaufmann/-frau fir Einkauf und Logistik

Gebaudetechnik

¢ s nmEn

OstertorstraBe 3o
26670 Remels

Joh. Bartels

seit 50 Jahren Malerbetrieb

Farben ¢ Tapeten ¢ FuBbodenbelége Tel.: 049 56 - 13 28
Bau- und Isolierglas * Reparaturverglasung www.schnau-heizung.de
Rollos und Jalousien * Laminat- und Korkbelége Ihr kompetenter Ansprechpartner fir...
HaupstraBe 257 « 26639 Wiesmoor « Fax 04944 / 6215 *Heizung < Liftung Sanitar  « Bader
Mobil 0170 9858 326 » Mobil 0171 3895 824 e Warmepumpen e« Solaranlagen ¢ Pellet
\ J/
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Egal fiir welchen Beruf du dich bei uns bewirbst, wir freuen uns auf dich und deine Bewerbung. Und es lohnt sich: Bei
Hoppmann erhiltst du nicht nur eine solide Ausbildung, die Spaff macht. Bei uns erhiltst du eine echte Perspektive.
Denn Ziel ist es immer, dich nach der Ausbildung auch zu iibernechmen.

Dafiir greifen wir dir schon beim Start unter die Arme. So helfen wir dir bei der Wohnungssuche oder ver-
mitteln Kontakte, wenn du ganz spezifische Fragen hast. Miittern bieten wir mit Unterstiitzung der Landkreise
und der Agentur fiir Arbeit auch Teilzeitausbildungen an. Und iiber ein Einstiegsqualifikationsjahr kannst du auch
erstmal in einen Beruf hineinschnuppern, bevor du dich fiir eine Ausbildung entscheidest.

Eigenes Schulungszentrum

In unserem Schulungszentrum erhiltst du begleitend zur Berufsschule und praktischen Ausbildung regelmifSige Fort-
bildungen, Workshops und andere Angebote, die dich fit fiir den Job und die Schule machen. In- und externe Leht-
krifte vermitteln dir relevantes Fachwissen und unterstiitzen dich gezielt, wenn es in der Schule mal nicht so gut liuft.

Spannend ist es auch, mal tiber den Tellerrand hinaus zu schauen. Dank des Schulungszentrums kann jeder Auszu-
bildende erfahren, was andere so machen: Verkdufer/-innen arbeiten eine Nacht lang in der Bickerei, Bicker/-innen
schnuppern fiir einen Tag Filialluft und Lagerlogistiker/-innen sehen sich die Abldufe in der Produktion an. Auf diese
Weise lernt man den Betrieb als grofSes Ganzes kennen.

Bei uns sind Sie in fair versichert

guten Handen. VGH®

Versicherungsbiiro
Stephan WeRel
KirchstralRe 9 » 26670 Uplengen
Tel. 04956 912920 » Fax 912921

www.vgh.de/stephan.wessel
stephan.wessel@vgh.de

Am Industriepark 8 - 26670 Uplengen - Tel. (0 49 56) 91 29 80 - Fax (0 49 56) 91 29 82

www.tischlerei-eden.de

L]
L — Finanzgruppe




- Wir leben Backen'

FUR EINE AUSBILDUNG BEI DER BACKEREI HOPPMANN
SOLLTEST DU FOLGENDE ANFORDERUNGEN ERFULLEN:

Begeisterungsfihigkeit und Engagement

Interesse am Backen und Kochen

Zuverlissigkeit und Freude an der Arbeit im Team
Selbststindiges und verantwortungsbewusstes Handeln

DEINE BEWERBUNGSUNTERLAGEN SOLLTEN ENTHALTEN:

Ein individuelles Anschreiben
Einen tabellarischen Lebenslauf

Kopien der beiden letzten Zeugnisse

Bickerei Hoppmann
Frau Gesa Liiken-Hoppmann
Muttacker 4

26670 Uplengen

FUR FRAGEN UND WEITERE INFORMATIONEN STEHEN WIR DIR GERNE ZUR VERFUGUNG:

Tel.: 04956 9112-0

Fax: 04956 9112-22
info@baeckerei-hoppmann.de
www.baeckerei-hoppmann.de

AZUL

KAFFEE

Evklus Erfolgreiche Backer
XKlusiver wissen warum.

N
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Dem Gast das Beste Tel.: 0421-33 B0 984 | www.kaffeeplan.de
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